Ministério da Educacao
Secretaria de Educacado Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Catarinense
Conselho Superior

Relatorio Final de Projeto de Ensino

Data de entrega na DEPE 26/09/2023

Titulo do Projeto:Desenvolvimentodepraticasde conservacao e
processamentodeprodutosdeorigemanimal(PPOA).

Dados do Coordenador

Nome:Marcelo Notti Miranda

Integrantes que participaram da execucao projeto:
Categoria de Carga Periodo da participacéao
Nome participacao horaria
total

Marcelo Notti Miranda Coordenador 170h Margo/2023 | Setembro/2023
Antonio Guadanhim

amon Colaborador 10h Marco/2023 | Setembro/2023
Patrick Dias Leandro Colaborador 10h Marco/2023 | Setembro/2023
Lista dos participantes (publico alvo) Discentes - Turma Carga horaria total — (AR)
Rafaela Reis — 1B 1h = (2)

Ana Luiza Fi L - 1D

na Luiza Finger Lucena 2h — (1:3)

Livia Moraes Cunha — 1D 1h - (2)

Raissa Cardoso Reis — 1E 5h — (1:2;3:4:7)

I in R C lho — 1E

asmin Ramos Carvalho ah - (3:4:5:7)
Carolini de Souza Cantelli — 2B 6h - (1:2:3:6:7)
Joéo Victor Casagrande Cardoso — 2B 5h — (1:2:3:6)
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Livia Selau Belletine — 2D

1h—-(2)
Vitor Hugo Cardoso de Souza — 2E 4h — (1:2:6)
Ayslan da Silva Emerim — 3A 3h — (2:3:4)

Alana Ribeiro — 3D 10 h — (1;2:3:4:5:6:7:8)

Fabio Alan Duarte Silva — 3E

4h —(1;2;3;4)
Kaué Souza Padilha — 3E 2h—(1:2)
Evelyn Silva Loos — 3B 2h—(L13)
Lucas Drago — 3B 1h - (1)
Turmas que participaram da realizacéo Quantidade de discentes participantes no
do projeto projeto
Técnico em Agropecuéria 15 discentes

Descricéo das Atividades Realizadas (AR)

1 - 02/03/23 Processamento e fabricacdo caseira de picolé ao leite (1h);

2 - 09/03/23 Manuseio e cortes de carne de frango (1h);

3 - 16/03/23 Manuseio e cortes de carne suina (1h);

4 - 13/04/23 Processamento e fabricacédo caseira de linglica suina e desossa (1h);
5 - 04/05/23 Pratica de defumacao artesanal de carnes (1h);

6 - 18/05/23 Processamento e fabricacdo caseira de salame colonial (2h);

7 - 25/05/23 Pratica de defumacéao artesanal de salame (1h);

8 - 31/08/23 Fabricacédo caseira de panceta de porco defumada (2h);

Dificuldades encontradas

Sem dificuldades impeditivas para o desenvolvimento das atividades propostas.
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Avaliacao

Os discentes voluntarios ampliaram seus conhecimentos na é&rea de
conservacao, processamento e tecnologia de produtos de origem ANIMAL com
praticas conduzidas no setor de agroindustria do IFC Campus Santa Rosa do Sul.
Sob orientacdo interna e andlise e revisdo de conteldos as praticas foram
vivenciadas pelos discentes voluntarios e trardo impacto no aprendizado para a
disciplina de agroindustria na area de TPOA no 3°ano do curso e na vivéncia

profissional apés a conclusdo do curso.

Os discentes que no projeto de ensino aparecem como participantes do
projeto na verdade sdo publico alvo e alguns no decorrer das atividades do projeto
desistiram de participar e foram substituidos por outros discentes que constam no

presente relatoério.

Assinatura do Coordenador do Projeto Data: 26/09/2023.

Parecer Comité de Ensino:

Assinatura do Presidente do Comité de Ensino Data:_ [/ [/




